CILIEGIOLO
marco salustri

Marco Salustri Ciliegiolo

Neues aus dem Hause Salustri: Ciliegiolo in purezza. Marco
Salustri rollt der Sorte in der Toskana den roten Teppich aus.

Artikelnummer 3100.20

Weingut Salustri Leonardo
Region Montecucco
Jahrgang 2020

Degustationsnotiz

Kirschrot; wurzig-fruchtiges Bukett,
Kirschen und schwarze Oliven; weicher
Auftakt, wirzige Gaumenaromatik, sehr
feinkdrniges Tannin, ausgewogen
Martina Korak, Onologin

Rebsorten
Ciliegiolo (100%)
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Speisenvorschlage

Pizza Margherita, Spaghetti Bolognese,
aromatischer Aufschnitt (zB
Finocchiona), Gemusegratin, Quiche

Lagern Bis mindestens 2026
lagerfahig

Genusstipp Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Verschluss Naturkork

Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt

EI Analysedaten

Alkohol 14%

Freie SO2 33 mg/l
Gesamte SO2 72 mg/l
Fluchtige Sédure 0.51 g/l

Gesamtsadure 5.8 g/l
pH-Wert 3.55
Restzucker 1.0 g/l

Analysedatum  09.09.2022

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: IT-BIO-007
Herkunft: IT

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/3100.20



